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Nordrheln Westfallsche Melsterschaft
der Backerjugend 2020 in Olpe

Leistungswettbewerb des Deutschen Handwerks der ,,Backer/innen*
und ,,Fachverkaufer/innen im Lebensmittelhandwerk Backerei”

as Backerhandwerk freut sich, wenn begab-

te junge und engagierte Nachwuchskréfte
mit einem hohen MaB an Kreativitat neue Pro-
duktideen entwickeln und diese mit handwerkli-
chem Geschick umsetzen.

Die jungen Siegerinnen und Sieger der NRW-
Handwerkskammern lieferten sich am 30.
September 2020 in der Ersten Deutschen Ba-
ckerfachschule in Olpe ein spannendes Du-
ell um die Krone des Backernachwuchses in
NRW. Unter dem diesjdhrigen Motto ,Natur®
mussten die Backer/innen in den Disziplinen
»Brot¥, ,Klein- und Partygebéack®, ,Plunderge-
back®, ,Thementorte“ und einem ,gebackenen
Schaustick” ihr Kénnen unter Beweis stel-
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Béckerin Julia Josephine Schénian bei der Bestikkung
des Ofens.

Alle Fotos: Erste Deutsche Backerfachschule

Das Thema ,Natur” zog sich durch alle Aufgabenbe-
reiche und wurde auf verschiedenste Weisen umge-
setzt. Hier bei der Erstellung eines Frihstickstellers.

len. Die erfahrenen Juroren Erich Lehnen aus
Briggen sowie Leo Trumm und Wolfgang Vollmer
aus Olpe hatten es bei der Entscheidung nicht
leicht,denndie dreiBéacker/innenlagenganzdicht
beieinander. Nach einem isgesamt neunstin-
digen Wettbewerb stand die Siegerin unter den
Backern/innen fest.

Der erste Platz ging an Amanda-Nadine Krajnc
aus Ménchengladbach vom Ausbildungsbetrieb
Backermeister Klaus Hinzen, die sich vor Liana-
Alexandra Képplin aus Hamm vom Ausbildungs-
betrieb Backerei Hosselmann GmbH & Co. KG
und Julia Josephine Schoénian aus Wenden
vom Ausbildungsbetrieb Backerei Sangermann
durchsetzte.

Auch bei den Backereifachverkaufern/innen hielt
die Spannung bis zur letzten Minute. Bei der Be-
wertung der Verkaufs- und Beratungsqualitat,
Warenkunde und Lebensmittelrecht, Verpacken
eines Gugelhupfs als Prasent, die Gestaltung ei-
nes Prasentationstisches sowie der Herstellung
von Snacks und dem Belegen eines Frihstuck-
tellers waren die Kammersieger/innen stets eng
beieinander. Nach der abschlieBenden Prifung
durch die Jurorin Geertje Riethmacher aus Mén-
chengladbach sowie die Juroren Sven Miiller
und Christian Bertelsbeck aus Olpe verkiindete
die Jury die Sieger.

Uber den ersten Platz freute sich Silian Schro-
ter aus Castrop-Rauxel vom Ausbildungsbe-
trieb Béckerei Auffenberg GmbH. Dicht gefolgt
von Franziska Spiekermann aus Sundern vom
Ausbildungsbetrieb Backerei Eberhard Vielha-
ber GmbH & Co. KG. Den 3. Platz teilten sich
Christin Schlepphorst aus Rietberg vom Ausbil-
dungsbetrieb Bernhard Liening GmbH Backerei-
Konditorei-Feinkost und Nicol Julia Banner aus
Neunkirchen-Seelscheid vom Ausbildungsbe-
trieb Backerei Norbert e.K..
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Die beiden Erstplatzierten préasentieren ihre Urkunden
bei der Siegerehrung.

Die Teams des Landesinnungs-Verbandes West-
falen-Lippe und der Ersten Deutschen Backer-
fachschule gratulieren allen Gewinnern sehr
herzlich! Unser Dank gilt auch den ausgezeich-
neten Ausbildungsbetrieben.

Der Wettbewerb auf Bundesebene findet vom
14. bis 17. November 2020 in der Akademie in
Weinheim statt.
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