BACKWAREN
DESIGNPRE|S

Zum 32. Mal war es wieder Zeit fur die angehen-
den Meisterschiler aus dem Backerhandwerk,
in ihrem Genusshandwerk aufzutrumpfen. An
der Ersten Deutschen Backerfachschule in Olpe
wurde im Rahmen des aktuellen Meisterkurses
der Kreativwettbewerb ,Olper Backwarendesi-
gnpreis“ ausgetragen. 4 junge Manner und 2
junge Damen stellten sich neben den Herausfor-
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Olper Meisterschule fihrt zu kreativer Spitzenleistung

derungen eines anspruchsvollen Meisterkurses
dieser freiwilligen Aufgabe. Dazu die Schulleiter
Christian Bertelsbeck und Wolfgang Vollmer ein-
stimmig: ,Das Béackerhandwerk braucht kreative
Spitzenleute! Mit dem Meisterkurs in Olpe und
der Teilnahme am Backwarendesignpreis sind
sie auf dem Weg nach oben in verantwortliche
Positionen im modernen Backerhandwerk!“.
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Die Ideen und deren Umsetzungen waren beein-
druckend. Am Wettbewerb teilgenommen haben
die folgenden Produkte:

Der Olper BACKWAREN DESIGNPREIS ist
die alljahrliche Leistungsschau der Meister-
anwarter im Béckerhandwerk. Neben der Vor-
bereitung zur Meisterpriifung entwickeln die

hochmotivierten und kreativen Teilnehmer im
Rahmen dieses Wettbewerbs neue und inno-
vative Backwaren und stellen diese einer fach-
kundigen Jury und dem Publikum vor.

e Herzhaftes Mlnsterlander Stéllchen
e Sauerlander Gaumenschmaus

e Uganda Chursch

e Tomate-Feta-Shabbati

e Saarlouiser Schwenk Weck

e | a Forét-Noire

Platzierungen BACKWAREN DESIGNPREIS:

1 « Platz:

Unter besonderen Corona-Bedingungen wurde
die Bewertung vom gesamten Fachlehrer-Team
und dem gesamten Meisterkurs gleichberechtigt
anhand von Wahlkarten vorgenommen.

Tim Wever
mit dem Innovationsprodukt ,La Forét-Noire*

Dazu die Schulleiter Christian Bertelsbeck und
Wolfgang Vollmer: ,Es lagen nur wenige Punkte
zwischen den Platzierungen. Dadurch haben wir
sogar 2 Mal den 2. Platz. Wir gratulieren allen zu
den hervorragenden Leistungen!®

2. Platz:

Phillip Ahlers
mit dem Innovationsprodukt
»,Herzhaftes Miinsterlander Stéllichen*

und

Katharina Becker
mit dem Innovationsprodukt
ySauerlander Gaumenschmaus*

3. Platz:

Elisabeth Friesen
mit dem Innovationsprodukt
, Tomate-Feta-Shabbati“
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Die Teilnehmer des Olper Designpreises.




